CAPO

LA BOTTEGA

S wnima DEL MERCATO

OLIVE DEL CAPO SICILIANE | 4

TAGLIERE DEI SALUMI | 15

Fines lamines d’embotits italians seleccionats: Pancetta Coppata
(Lombardia), Finocchiona IGP (Toscana), Coppa Piacentina DOP
(Emilia-Romanya) i Pancetta Arrotolata (Roma)

TAGLIERE DEI FORMAGGI | 17

Pecorino Fiore Sardo (llet crua d’ovella), Occelli al Barolo (de vaca,
embolicat amb fulla de raim Barolo), Occelli Castagno (vaca i cabra,
embolicat amb fulles de castanyer) i Ricotta de Bdfila (et de bdfala)

IL MATRIMONIO EMILIANO | 16

Trobada classica de Bolonya: Mortadella Bolognese al festuc DOP “La Sposa” i Grana Padano IGP 18 mesos

TRECCIA DI BUFALA | 15

Trena de Mozzarella de Bifala C Jampana DOP, acompanyada de
Ilimona, pebre i oli d'oliva verge extra de Puglia

TRIO DI CONSERVE ITALIANE | 12

Tris de conserves tradicionals italianes: carxofes en oli a la
Romana, alberginies rostides en oli i vinagre de mel i cebes
Borettane en vinagre balsamic de Modena IGP

FOCACCIA AL
ROSMARINO | 5
Pa m’pic italia amb
romant fresc

FO CCACCE Cllote DAL FORNO
FOCACCIA AL POMODORO |5 3.50

Pa [fpic italia amb mmdquct

FOCACCIA
SENSA GLUTINE

Focaccia sense g[u ten

ANTIPASTI

PICCOLT (Gaecii

PIZZA FRITTA | 13

Pizza fregjlda farcida de Mozzarella i Stracciacella
coronada amb Mortadella “La Sposa” DOP amb fcbtuc
pesto fresc d'alfabrega i fulles d’alfabrega

PARMIGGIANA DI MELANZANE | 1

Rotllets dalberginia huuts de fo1m‘1t5c Scamorza funmt

Mozzar GHJ 1 b"Lle df,‘ IOﬂ’lCLunt p%rmlgunm fmmatge Tl]egglo

POLPO PUGLIESE | 16

Pop arrebossat i fregit sobre una base de Straumte]]
fumada, pesto de llimona, grelos 1 tomaquet sec

GRANDI

VITELLO TONNATO | 14

Carpaccio de rodd de vedella lletd amb salsa tonnata
i taperots

FESTIVAL DI GAMBERI E CALAMARI FRITTI | 16

Gamba i calamar en tempura Hcgucra 1 cruixent

TONNO IN SAOR | 1

Ventresca de tony 1n4 escabetxada dl moment amb
ceba a lestil venecia, acompanyada de portobello,
coliflor i carbassa confitada

PIATTI

SGuands NEL FORMATO ¢ NEL SAPORE

BRANZINO FRITTO AL SALE | 28

Llobarro sencer (700 ¢ g) ﬁeél[ amb sal ¢ élulxuda aromatitzat amb
Ilimona, farigola i ronum acompanyat d una salsa mediterrania
de tomaquet, o]lveq negres, taperes, vi blanc i llimona

COTOLETTA ALL'UOVO | 21

Costella de pore Duroc arrebossada amb ou i pa panko,
acompanyaﬁa d'un ou de gallines camperes cuinat a baixa
temperatura

Disposem de carta d’al lergens. Demana-la per a (92/1/1%(///42(’ L'ITALITA tranquillament.



PASTA
(Fatti 1IN CASA (Cirmmatinente

TESTINE DI ZUCCA | 16

7 testines en forma de barret farcits de cremos de
carbassa, galeta amaretti, parmesa i salsa de
Gorgonzola Dolce IGP

PAPPARDELLE AL RAGU | 19

Pappardelle fresc d'ou de la tradicio Emiliana amb
ragt lent dlossobuco, perfumat amb vi negre i
herbes aromatiques

SPAGHETTI ALLA CARBONARA | 17

Spaghetti alla chitarra d'ou amb rovell cremds,
gu:mcia]e daurat, pebre negre molt i Pecorino
Romano i Grana Padano

LASAGNA CLASSICA | 16

Lamines de pasta fresca, ragti a la bolonyesa,
beixamel, Grana Padano, Mozzarella i oli d’oliva
verge extra de Puglia

TAGLIOLINI ALLE VONGOLE | 22
Tagliolini frescos amb cloisses, saltats amb oli d’all i
bitxo, perfumats amb vi blanc, julivert fresc i un toc

de llimona

PACCHERI AMB LLAMANTOL | 27

Paccheri frescos amb llamantol pelat, salsa intensa
claborada amb el seu fumet, tomaquets perla
confitats, oli de bitxo i julivert fresc

Les pastes no farcid@s pOdCTL clabomr—se an U(’TSI:O/ sense gluten.

CAPPELLACCI DEL “NUTI” | 18

‘ 4 cappellaccis dels nostres amics de “Il Grande
\ Nuti”, farcits d'espinacs i ricotta, servits amb
&’ < salsa bolonyesa tradicional

-

FaAvorIiTI DEL CAPO

RISOTTO AT FUNGHI | 18
Risotto cremos de bolets sal tejats, mantega i «D
Parmiggiano DOP 18 mesos

TAGLIATELLA RIPIENE | 17
Tagliatella farcida de botifarra negra, del
pero], ceps i salsa de formatge Parmesa DOP
18 mesos

.

Pl1zZE

AL FORNO C%/))ﬁ/ﬂ/{ﬁ

MARGHERITA | 13

Base de tomaquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte,
alfabrega fresca, acompanyada de tomaquets perla vermells i grocs

VALENTINA | 15
Base de tomaquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, fines
lamines de pernil dolg i oli d'oliva verge extra de Puglia

SILVANA | 17

Pizza blanca amb base de crema de ceps, Porchetta, patata
Monalisa rostida, Pecorino en pols, orenga seca i oli d'oliva
verge extra de Puglia

Els preus inclouen I'TVA

MARINARA | 16

Base de tomaquet San Marzano, all laminat, anxoves, taperes,
orenga i oli doliva verge extra de Puglia

DIAVOLA | 16
Base de tomaquet San Marzano, Mozzarella Fior di Latte, Spianata
picant italiana, 'Nduja picant, ceba de Figueres i oli d’oliva verge
extra de Puglia

DORETA | 17
Pizza blanca amb base de crema de carbassa, Mozzarella Fior di
Latte, Gorgonzola, guanciale, salvia fresca i oli doliva
verge extra de Puglia




